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■ Êðåïîñòü: ñðåäíÿÿ
■ Âíåøíèé âèä («îñàíêà»): 
     ïîëóâîçâåäåííûé äî âîçâåäåííîãî
■ Òèï ïëîäîíîøåíèÿ I: ÷àñòè÷íî íà 
     êîíöåâûõ âåòêàõ, íà êîíöàõ âåòîê
■ Äàòà ïîçäíåãî ðàñïóñêàíèÿ ïî÷åê: 
     âòîðàÿ ïîëîâèíà àïðåëÿ
■ Äëÿ äàííîãî âèäà õàðàêòåðíà 
     ïðîòåðàíäðèÿ, ìóæñêèå ñîöâåòèÿ è 
     ïîçäíèå æåíñêèå ñîöâåòèÿ â ìàå 
     ïåðåêðûâàþòñÿ ëèøü ÷àñòè÷íî. 

--------------------------------------------------------------------------------------------------------

■ ÏËÎÄ ïðîäîëãîâàòîé ôîðìû ñ íåðîâíûìè 
ðåáðàìè, ÷òî îñîáåííî õàðàêòåðíî äëÿ âåðõíåé ÷àñòè 
ïëîäà, íèæíÿÿ åãî ÷àñòü, êàê ïðàâèëî, îêðóãëàÿ. Îðåõ 
ñðåäíåãî êàëèáðà, ÷àùå åãî ðàçìåðû âàðüèðóþò îò 28 
ìì äî 32 ìì. Òîëùèíà è êà÷åñòâî ñîåäèíåíèÿ 
ñêîðëóïû âàðüèðóþò îò ñðåäíåãî äî õîðîøåãî. ßäðî 
îðåõà õîðîøåãî êà÷åñòâà, êàê ïðàâèëî, îíî ñâåòëîå è 
ïîëíîñòüþ çàïîëíÿåò ñêîðëóïó. ßäðî ëåãêî 
èçâëåêàåòñÿ èç ñêîðëóïû è ñîñòàâëÿåò îò 40% äî 44% 
îò îáùåãî âåñà îðåõà. Âêóñîâîå êà÷åñòâî âàðüèðóåò îò 
õîðîøåãî äî î÷åíü õîðîøåãî. Äëÿ äàííîãî ñîðòà 
îðåõà õàðàêòåðåí ñëàäêîâàòûé âêóñ ñëåãêà 
ïðèòîðíûé.
■ ÏÐÎÄÓÊÖÈß Äåðåâüÿ íà÷èíàþò ïëîäîíîñèòü 
äîñòàòî÷íî ðàíî äëÿ äàííîãî ñîðòà, íà÷èíàÿ ñ 6 äî 8 
ëåò. Ïîòåíöèàë ïðîèçâîäñòâà ñîñòàâëÿåò â ñðåäíåì      
2 òîííû ñóõèõ îðåõîâ ñ 1 ãåêòàðà. Ïëîòíîñòü ïîñàäêè 
âàðüèðóåò â çàâèñèìîñòè îò ïî÷âû, íî, êàê ïðàâèëî, 
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Òðàäèöèîííûé ôðàíöóçñêèé ñîðò îðåõà,
äîìèíèðóþùèé â çîíàõ ôðàíöóçñêîãî ïðîèçâîäñòâà

ÏËÎÄ ÕÎÐÎØÅÃÎ ÊÀ×ÅÑÒÂÀ, Â ÑÊÎÐËÓÏÅ È Ñ ßÄÐÎÌ.
ÑÎÁÈÐÀÅÒÑß Â ÍÀ×ÀËÅ ÎÊÒßÁÐß ÄËß ÐÛÍÊÀ ÑÁÛÒÀ ÎÐÅÕ ÈËÈ ßÄÅÐ ÎÐÅÕÀÑÒÎËÎÂÛÕ ÑÓÕÈÕ 

■ ÐÀÑÑÒÎßÍÈÅ ÏÐÈ 
ÏÎÑÀÄÊÅ
Ðàññòîÿíèå çàâèñèò îò 
àãðîíîìè÷åñêîãî ïîòåíöèàëà 
ïî÷âû è ñîñòàâëÿåò, êàê 
ïðàâèëî, 10 ì õ 10 ì äëÿ 
íîðìàëüíîãî ðîñòà. 
Îðåõ îïûëÿåòñÿ 
âåòðîì. Ñëåäóåò êîìáèíè-
ðîâàòü âèäû, ñïîñîáíûå ê 
îïûëåíèþ, êàê, íàïðèìåð, 
Meylannaise è Ronde de 
Montignac èç ðàñ÷åòà 2-3 
äåðåâà íà 1 ãåêòàð ïîä 
ïðåîáëàäàþùèìè âåòðàìè.

■ ÏÎÄÐÅÇÊÀ ÄËß 
ÔÎÐÌÈÐÎÂÀÍÈß 
ÑÒÐÓÊÒÓÐÛ
Ñòåïåíü ïîäðåçêè  
îïðåäåëÿåòñÿ â çàâèñèìîñòè 
îò ïîòåíöèàëà ïî÷âû, à 
òàêæå îò óðîâíÿ ðîñòà, 
âûáðàííîãî ïðîèçâîäèòåëåì. 
Äàííûé âèä èìååò, êàê 
ïðàâèëî, òðàäèöèîííóþ 
ôîðìó êóáêà, íî ìîæåò 
ïîäðåçàòüñÿ è ïî îñåâîé 
ôîðìå. Äëÿ ñîçäàíèÿ ôîðìû 
êóáêà îòîãíèòå ìîëîäîé 
ïîáåã äî âûñîòû 1,80 ì è 
âûáåðèòå òðè êðóïíûå âåòâè, 
ðàñïîëîæåííûå è õîðîøî 
ðàñïðåäåëåííûå íà äàííîé  
âûñîòå. Äî 4 ãîäà, îòîãíèòå 
ïðèìåðíî òðåòüþ ÷àñòü 
âåãåòàòèâíîãî ðàçâèòèÿ 

èõ äëèíû äëÿ ñîçäàíèÿ 
áëàãîïðèÿòíûõ óñëîâèé äëÿ 
äàííûõ âåòâåé. Ïðè ýòîì íå 
îáðåçàéòå ìåëêèå âåòâè äëÿ 
ïðîãðåññèâíîãî 
ïëîäîíîøåíèÿ.  Äëÿ òîãî 
÷òîáû ïîëó÷èòü îñåâóþ 
ñòðóêòóðó, ñëåäóåò îòîãíóòü 
ìîëîäîé ïîáåã íàñòîëüêî, 
íàñêîëüêî ïîçâîëÿåò åãî 
êðåïîñòü. Àêòóàëüíûå 
èññëåäîâàíèÿ ïîçâîëÿþò 
ïðåäïîëîæèòü, ÷òî â 
óñëîâèÿõ ïëîäîðîäíîé 
ïî÷âû, ìîæíî âëèÿòü íà 
ñêîðîñòü ïëîäîíîøåíèÿ, 
ñãèáàÿ ïëîäîâûå âåòâè. 

■ ÏÎÄÐÅÇÊÀ Â ÊÀ×ÅÑÒÂÅ
       ÓÕÎÄÀ
Îíà êðàéíå íåîáõîäèìà äëÿ 
ñîõðàíåíèÿ õîðîøåãî óðîâíÿ 
êà÷åñòâà ïëàíòàöèè, â 
îñîáåííîñòè, ÷òî êàñàåòñÿ 
êàëèáðà. Îíà ñïîñîáñòâóåò 
ïðîíèêíîâåíèþ ñâåòà âíóòðü 
äåðåâà, ÷òî íåîáõîäèìî äëÿ 
èíäóêöèè öâåòåíèÿ äëÿ 
ïðîäóêöèè ñëåäóþùåãî ãîäà

■ ÓÐÎÆÀÉ
Ðå÷ü èäåò î ñóùåñòâåííîì 
ýòàïå äëÿ ïîëó÷åíèÿ 
êà÷åñòâåííîé ïðîäóêöèè. 
Îðåõè äîëæíû ñîáèðàòüñÿ 
áûñòðî, ïðè ýòîì îíè íå 
äîëæíû íàõîäèòüñÿ íà 
çåìëå áîëåå òðåõ äíåé. 
Îðåõè, ïðåäíàçíà÷åííûå 
äëÿ ðûíêà ñáûòà ñóõèõ 
îðåõîâ ñòîëîâûõ èëè äëÿ 
ðûíêà ñáûòà ÿäåð îðåõîâ, 
äîëæíû áûòü âûñóøåíû 
ñðàçó æå ïîñëå èõ ñáîðà â 
ñóøèëüíûõ àïïàðàòàõ ïîä 
âîçäåéñòâèåì òåïëîãî 
âîçäóõà äëÿ äîâåäåíèÿ 
âëàãîñîäåðæàíèÿ îðåõîâ äî 
12% âëàæíîñòè. 

■ ÕÐÀÍÅÍÈÅ
Ïîñëå ñóøêè, êà÷åñòâî 
îðåõà ìîæåò ñîõðàíÿòüñÿ íà 
ïðîòÿæåíèè öåëîãî ãîäà, íî 
äëÿ ýòîãî ñëåäóåò õðàíèòü 
îðåõè â ñêîðëóïå ïðè 
òåìïåðàòóðå 10ºÑ è óðîâíå 
âëàæíîñòè 70%. Õðàíåíèå 
ïëîäîâ, î÷èùåííûõ îò 
ñêîðëóïû, â ôîðìå ÿäåð, 
îñóùåñòâëÿåòñÿ â òåìíîì 
ìåñòå ïðè òåìïåðàòóðå 
ìåæäó 4ºÑ è 7ºÑ, ïðè 
óðîâíå âëàæíîñòè – 70%. 
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Ñîðò Franquette 
ñîñòàâëÿåò îñíîâó âñåé 
ñîâîêóïíîñòè ôðóêòîâûõ 
ñàäîâ, ñàæàåìûõ çà 
ïîñëåäíèå äâàäöàòü ëåò  â 
òðàäèöèîííûõ 
çåìëåäåëü÷åñêèõ çîíàõ 
Ôðàíöèè. Ââèäó ïîçäíåãî 
ðàñïóñêàíèÿ ïî÷åê, à 
òàêæå ïî ïðè÷èíå 
êà÷åñòâà ïëîäà, à èìåííî 
ÿäðà, ñîðò Franquette 
îñòàåòñÿ õîðîøèì âèäîì. 
Îäíàêî ñëåäóåò âûäåëèòü 
íåäîñòàòîê êàëèáðà ïëîäà 
â ãîäû çàñóõè è ñèëüíîé 
íàãðóçêè, ÷òî ÿâëÿåòñÿ 
íåáëàãîïðèÿòíûì 
ôàêòîðîì äëÿ ðûíêà 
ñáûòà. 

ß ëþáëþ
* ß ïðèñïîñîáëåí ê 
ðàçëè÷íûì ñïîñîáàì 
óõîäà: ïëîòíîñòü è 
ïîäðåçêà â ôîðìå 
êëàññè÷åñêîãî êóáêà èëè 
ïî îñåâîé ôîðìå

ß íå ëþáëþ
* ïî÷âû ñ ïîâûøåííîé 
êèñëîòíîñòüþ, äëÿ 
ñòðóêòóðû êîòîðûõ 
õàðàêòåðíà êðóïíàÿ 
çåðíèñòîñòü, 
ôèëüòðóþùèå ñî ñëàáîé 
ñïîñîáíîñòüþ îáìåíà, ÷òî 
äåëàåò ìåíÿ åùå áîëåå 
÷óâñòâèòåëüíûì ê 
áàêòåðèîçó. 
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